Charakteristika piva ¢eského typu

Typ ceského piva se zformoval ve své kém& podob ke konci devatenactého stoleti, kdy se
v pivovarsko - sladakém ptimyslu ve zvySené i@ zaali vyuZivat wdecké poznatky.

Pod pojmem piv&eského typu rozumime skupinu co do organoleptickaftamakteru vzajengnznané
piibuznych piv. Nejvyznan#§im predstavitelem této skupiny byva ozoaan Plzésky Prazdroj, pivo Uzce
vyhrareného neopakovatelného charakteru, které ziskal@nizn spdebitelskou oblibu v celém &t. To jiz
v sowtasné dob dle mnohych neplati, ale historicky tento fenoméize opomenout. Nemalych éspa vSak
dosahovala a stédle dosahuji i dalSi piva, svym rmigptickym charakterem sice odliSna, v zdésadak
pribuzna. Tato piva, jejichz typickymiqustavitelem jsou 12% &\a piva, lze stréné charakterizovat jako
swtla piva s nizkou celkovou intenzitouing, silnymtizem a plnosti a se silnou intenzitoukasti porgkud
drsrgjSiho charakteru. fezitym typovym znakem éthto piv je nefitomnost ovocnych, esterovych a
parfémovych slozek wna chuti. Pro pivoéeského typu je koreé charakteristicka vysokéépivost.
Dvanéctiprocentni pivéeského typu Ize charakterizovattkterymi kritérii chemické analyzy. Jehoikost by
se ntla pohybovat mezi 34 a 45 jednotek EBCGMby byt i porgkud mér prokvaSeno. Zdanlivé prokvaseni
by se ndlo pohybovat mezi 70 a 78 %imachovani rozdilu mezi zdanlivym a dosazitelnyrokpasenim
v rozsahu do 3 az 5 %. Obsah oxidu &itého by n&l byt mirné vy8Si nez 0,4 hmotnostnich procent.

12% pivo je sice hlavnim reprezentantem pieakého typu, nemaly vyznam v nasi produkci si stale
zachovava i 10% stlé pivo. 10% sutlé pivo ¢eského typu ma rowid vykazovat nizkou celkovou intenzitu
viingé, spojenou s néfilomnosti ovocné, esterowe parféemové slozky &n¢ a chuti. Intenzita hosti se ma
pohybovat kolem intenzity igdni a v Zadnémifpadt nema dosahnout intenzity slabé. Co do charakté&tu m
horkost 10% pivateského typu byt migndrsna az drsnajigemz doznivani sladké chuti misto chutikeje
treba povaZovat za naprosto figelné.Riz a pInost tohoto piva ma bytstini. Zdanlivé prokvaseni 10%
pivaceskeho typu se ma pohybovat mezi 70 az 78%adsb by nenila poklesnout pod 22 jednotek EBC.

Z hlediska jsobeni pivaceského typu na lidsky organismus je jeho rozhodujiorganoleptickym
znakem gedni, spiSe vSak silna intenzitarké chuti mirg drsného, az drsného charakteru. Vjerrkbachuti
v Ustech, jak je vSeobetmznamo, vyvolava bez ohledu na typkmsti zvySenou sekreci travicichidéy a tim i
chw k piijimani potravy. Konkréth nag. sekrece fusnich slinnych zlaz, které jsou n&gimi slinnymi
Zldzami, je reflexé vyvolavana podty z oblasti zadniietiny jazyka, tedy z oblasti nejcitfji pro vnimani
horkosti. Tyto Zlazy maji na rozdil od ostatnichnsiich Zlaz vyraz& serozni funkci (produkce enzyina
soutastre obohacuji potravu vodou. Vyragrse uplaiuji zvlase pii pozivani suché potravy. S tim patrn
souvisi i jisté podéty, vedouci ke konzumaci tekutiny. Refléxma zaklad podreta vychazejicich z chiovych
receptod I1ze vyvolat roviz sekreci Zaludmich av. Silnd intenzita htiosti pivaceského typu podporuje
proces traveni a je zdrojem petlh pobizejicich ke konzumaci tuhé potravy i tekufliento fyziologicky
mechanismus je podporovan nérdrsnym, az drsnym charakteremikmsti. DrsijSi hakost déle ulpiva
v Ustech a tim i déle drazdi almvé receptory. Naproti tomu viem velmi jemné, amhnpé hdkosti daleko
rychleji vymizi a ma tudiz daleko nizSi fyziologamk (£innost. Uvedené skutrosti dolse souhlasi s traghi
zkuSenostiteskych sladk, Ze dobré pivo ma pobizet k dalSimu napiti. Stegngrincipu msobeni jako pivo
¢eského typu ostatrvyuziva ifada osedéenych Zaludénich likéii a aperitivi, vesng&s obsahujicich vyraznou
hotkou slozku chuti. Vysokou intenzitou ikosti piva ceského typu je podména i jeho vysoka plnost.
Prazdnd, sil&rhaka piva jsou chtové nesladna, neb6 horkost esilis vynika a vyvolava u konzument
negiznivou reakci. Ma-li byt proto sithhatké pivo ceského typu konzumentyipnivé prijimano, musi mit i
silnou plnost. DalSim zakladnim znakem péeského typu je nizka celkova intenziteng. Na rozdil odrady
jinych typa piva nesmi daleiné a chua’ piva ¢eského typu zahrnovat esteroveé, ovocné a parfersiozéy.
Vyskyt téchto sloZzek chuti atné piva je spojovan zpravidla gippmnosti 6zné¢ vysokého obsahu vysSich
alkohol, estet, t¢kavych aldehyd a €kavych kyselin. Jestlize tedyiné a chu’ pivaéeského typu neobsahuje
ovocné, esterové a parfémové slozky, znamena tpivbe&eského typu obsahuje snizené mnoZzstvi uvedenyct
skupin latek. Navic nizka celkova intenziia¥ znamena, Ze pivéeského typu obsahuje i nizSi mnozsady
dalSich tkavych latek. Nkteré slozky komplexuékavych latek piva vyvolavaji, jak znamo, tigmivé
fyziologické reakce, mezi které piat bolesti hlavy. Pivaieského typu s ohledem naigeharakter vyvolava
proto daleko niZSi nezadoudisiedky po poziti nez piva jinych typK tomu jest prispiva skuténost, Ze pivo
ceskeého typu visledku relativi nizSiho stupé prokvaseni obsahuje i pgkud niZzSi mnozstvi ethanolu, takze
charakter pivaeského typu je dotwvan silnymiizem, ktery je hlavnimgvodcem os¥Zujiciho &inku tohoto
napoije.
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